lubelskie

No
*
*
* x K
Europejski Fundusz Rolny na rzecz

ZIELONY PIERSCIEN
Rozwoju Obszaréw Wiejskich Lo

'S
K progam
AN Rozwoju
!

Obszardw
Wiejskich
lata 2007-2013
VL
Sd

Europejski Fundusz Rolny na rzecz Rozwoju Obszardw Wiejskich: ,Europa inwestujgca w obszary wiejskie”.
Publikacja finansowana ze srodkéw Unii Europejskiej w ramach Dziatania: ,Funkcjonowanie lokalnej grupy dziatania (LGD),

nabywanie umiejetnosci i aktywizacja” Program Rozwoju Obszardw Wiejskich na lata 2007-2013.
Instytucja Zarzadzajgca PROW 2007-2013 — Minister Rolnictwa i Rozwoju Wsi



B o ;r‘.'" :.
A,

i

Informacja o obszarze
LGD ,Zielony Pierscien”.

— 73218 mieszkancow
— 964 km? powierzchni
— 76 mieszkancow/km?
— 11 gmin (powiat putawski i lubelski)

Opracowanie tekstu: Zbigniew Pacholik

Zdjecia z archiwum LGD ,Zielony Pierscien” oraz od producentow produktdw lokalnych

Opracowanie graficzne i przygotowanie do druku:

Studio Graficzne Piotr Kurasiak | www.kurasiak.com 2 ISBN 978-83-63571-10-8



O czym jest ta publikacja i dla kogo?

Wydawnictwo ma forme katalogu, w ktorym wymieniono ponad 60 certyfikowanych produktow lokalnych (spozywczych i rekodzieto),
wytwarzanych przez 22 lokalnych producentow/tworcow z okolic Kazimierza Dolnego, Natleczowa i Putaw na Lubelszczyznie.

Wiekszos¢ to produkty spozywceze. Wsrod nich znajdujg sie takze certyfikowane produkty tradycyjne. Wybralismy je do katalogu,
poniewaz sg wytwarzane i sprzedawane legalnie przez rodzinne mikroprzedsiebiorstwa i gospodarstwa. Nalezg do nich takie wy-
roby jak: wina, wedliny, przetwory z owocow i warzyw, oleje, miody, pieczywo oraz potrawy serwowane w restauracjach. Wytwa-
rzajg je mate, lokalne przetwornie, masarnie, winiarnie, piekarnie, pasieki oraz restauracje i bary. Robig to zgodnie z obowigzujgcy-
mi przepisami prawa. Specyfikg ich produktow jest to, ze sg wytwarzane wediug lokalnych receptur i z lokalnych surowcow.

Wydawnictwo zawiera takze przyktadowe lokalne wyroby rekodzielnicze z subregionu trojkata turystycznego Kazimierz Dolny — Nateczow
— Putawy wytwarzane przez migjscowych tworcow. Z uwagi na ograniczong objetosc publikacii, prezentujemy tylko kilkanascie pro-
duktow: tradycyjne chodniki-pasiaki, rzezby, akwarele, wikling, ceramike i hafty. To znakomite propozycje na pamiatke turystyczna.
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Katalog kierujemy przede wszystkim do turystow, kidrzy odwiedzajg nasz subregion i oprécz pieknych krajobrazdw, przyrody i historil,
chcg poznac jeszcze cos wiece).

Wydawnictwo jest takze adresowane do przedsiebiorcow prowadzgcych hotele, pensjonaty, agrokwatery i restauracje, ktorym najta-
twigj jest dotrze¢ z lokalnymi produktami do gosci. Mamy nadzieje, ze nawigzg wspotprace z producentami | tym samym wzbogacg
Swojg oOferte.

Adresatami sg rowniez instytucje z branzy turystycznej, kidre zajmujg sie organizowaniem dla turystow pobytdw na Lubelszczyz-
nie. Jesli poszukujg autentycznych pamigtek turystycznych, to ten katalog jest wiasnie dla nich.

(Gdzie szukac produktow lokalnych? To bardzo proste. Wszystkie kontakty fatwo jest znalez¢ w tej publikacji. Podane adresy stron
internetowych w wielu przypadkach pomoga Wam dotrze¢ takze do wyrobow, ktorych nie wymieniono w katalogu.

Producentow lokalnych produkiow mozna spotkac bezposrednio na Kiermaszach Produktow Lokalnych organizowanych co
miesigc w Nateczowie przez Lokalng Grupe Dziatania ,,Zielony Pierscien” i Nateczowski Osrodek Kultury. Informacje
0 kiermaszach znajdujg sie na www.zielonypierscien.pl
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Kompleksowa sprzedazg réznych produktow lokalnych zajmuje sie takze Centrum Produktu Lokalnego na www.smakujlubelskie.eu

Rola LGD ,,Zielony Pierscien”
w identyfikacji i promocji produktéw lokalnych

Lokalna Grupa Dziatania ,Zielony Pierscien” (LGD) jest partnerstwem trojsektorowym, jej cztonkami sg partnerzy spoteczni, przed-
siebiorcy | jednostki publiczne. Od 2009 r. wdraza Lokalng Strategie Rozwoju na obszarze 11 gmin na Lubelszczyznie, 1. Barandw,
Janowiec, Kazimierz Dolny, Koriskowola, Kurdw, Markuszow, Nateczéw, Putawy, Wawolnica, Wojciechéw i Zyrzyn. Jednym z priory-
tetow przyjetych w Strategii jest rozwd)j lokalnej przedsiebiorczosci zwigzanej z produktami lokalnymi i tradycyjnymi.

Od 2010 r. LGD zajmuije sie oceng i certyfikacja propozycji produktow lokalnych zglaszanych przez lokalne spotecznosci (organi-
zacje pozarzadowe, kota gospodyn wiejskich, lokalnych liderow, przedsiebiorcow, jednostki kultury). Produkty sg certyfikowane,
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zgodnie z przyjetym regulaminem okreslajgcym zasady certyfikacji i obowigzki producentdw, w siedmiu kategoriach: produkt
spozywczy, sztuka-rekodzieto, produkt ustugowy, pamigtka turystyczna, zespot regionalny i wydarzenie/impreza.

Poczatkowo certyfikowane produkty lokalne (spozywcze i rekodzieto) wyrabiane byty okazjonalnie, gidwnie na lokalne kiermasze
i Festiwal Produktu Lokalnego — autorskg impreze LGD organizowang dla turystow co roku w wakacje w Nateczowie.

Dziatania te wywotaty duzg aktywnosc lokalnych srodowisk. Z czasem zaczely tworzyC sie grupy oraz organizacje pozarzadowe,
ktorych jednym z gitownych celdw bylo promowanie rodzimych wyrobdw. Z tego kregu wywodzg sie mikroprzedsiebiorey, kidrzy
obecnie prowadzg dziatainos¢ gospodarczg zwigzang z produkcig i sprzedazg produkiow lokalnych i tradycyjnych.

LGD inicjowata oraz wspierata organizacyjnie i finansowo: przedsiewziecia projektowe polegajgce na utworzeniu przez producen-
tow i spotecznych liderdw sieci 1zb Produktow Lokalnych oraz dziatania promocyjne (m.in. Kiermasze Produktow Lokalnych, rajdy
rowerowe po produkt lokalny, targi turystyczne krajowe i zagraniczne). Wsparta dotacjami mieszkancow, ktorzy utworzyli rodzinne
przedsiebiorstwa zajmujace sie produkcjg lokalnych produktdw spozywczych i rekodzieta.
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Do maja 2015 r. LGD przyznata certyfikaty blisko 400 produktom w réznych kategoriach. Najwiecej w kategorii: produkt spozywczy
i rekodzieto (lgcznie prawie 90% certyfikatow).

Wyroby spozywcze stanowig ponad 65% wszystkich certyfikowanych produktow lokalnych. Ich legalna produkcja i sprzedaz
w Swietle obowigzujgcego prawa jest najbardziej skomplikowana. Stanowi to dla mikroprzedsigbiorcow powazng bariere w wejsciu
na legalny rynek.

Cieszymy sig, ze przy wiekszym lub mniejszym udziale LGD, powstato lub rozwineto swojg dziatalnos¢ gospodarczg ponad

10 lokalnych przedsiebiorstw w branzy spozywczej, ktore sprzedajg na legalnym rynku produkty lokalne i tradycyjne. Te firmy
wytwarzajg legalnie blisko jedng trzecig produktow lokalnych certyfikowanych przez LGD ,Zielony Pierscier”. Sg to modelowe
przykiady podmiotow gospodarczych na obszarach wiejskich, kidre swoj surowiec przetwarzajg na produkty gotowe do sprzedazy
na rynku.
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Wina z Winnicy Rzeczyca

——

J 1 -

Wina z winnicy ,Rzeczyca” to efekt pracy i pasji jej wia-
scicieli. Usytuowanie winnicy na terenie Kazimierskiego
Parku Krajobrazowego, w czystym ekologicznie terenie
ma znaczacy wWplyw na jakosc wyrabianego wina.
Dobrze dojrzewajace winogrona na stokach o ekspozycji
potudniowo-zachodnig] | zachodniej sg recznie zbierane
I wstepnie selekcjonowane.

Uprawa winorosli prowadzona jest bez uzycia nawozow
sztucznych, a naturalne procesy winifikacji i dojrzewania
pozwalajg uzyskac bogaty smak i aromat win biatych

i czerwonych. Dominujgce szczepy to: Cabernet Cortis,
Gewurztraminner, Hibernal, Jutrzenka, Regent, Rondo,
Seyval Blanc i Solaris.
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Wina czerwone

Rg 4: to jednoszczepowe, wytrawne wino czerwone z odmiany
Regent, o aromacie sliwek z nutami drewna oraz wyczuwalnym
smaku wisni i czarmych jagdd.

Cb 4: to wino wytrawne czerwone, jednoszczepowe, z odmiany
Cabernet Cortis 0 przyjemnym aromacie czarnego bzu i drewna.
W smaku nuty pieprzu, taminy i wanilii,

Rd 4: to jednoszczepowe wino gronowe z typowymi dla odmiany
aromatami wisni, nutami drewna, w smaku owoce lesne i wisnia.

Wina czerwone podaje sie w temperaturze 16-18°C do dan
miesnych, dojrzatych serow, dan z grilla.
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Wina biate

H4: to jednoszczepowe wino biate z odmiany Hibernal, pdtwytrawne
0 wyraziste] nucie mineralnej charakterystycznej dla gleb lessowych
Plaskowyzu Nateczowskiego.

Ml § Rzeczyca

Cuvée: to kupaz kilkku odmian: Seyval Blanc, Hibernal i Jutrzenka.
Delikatne wino o charakterystycznym swiezym aromacie kwiatowym
Z nutami miety i rzeskim smakiem.

$4: 10 jednoszczepowe, potwytrawne wino o wyraznym aromacie owocow tropikalnych i rzeskim smaku.
Wina biate nalezy podawac w temperaturze 8-12°C do serdw, makarondw, dan z drobiu i ryb.

Rosé: to wytrawne rozowe wino gronowe o aromatach herbaty, czerwonych owocow i smaku zurawin.
Nalezy je podawac do safatek, przekgsek i samodzielnie jako aperitif w temperaturze 8-10°C.
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Joanna Lenkiewicz-Koztowska, Restauracja i kawiarnia ,Bajgiel”
ul. Lubelska 4a, Kazimierz Dolny

www.bajgiel-kazimierz.pl

e-mail: kontakt@bajgiel24.pl



Bajgiel Kazimierski Jeremiego to pieczywo wyrabiane
recznie z ciasta drozdzowego. Charakteryzuje sie ksztattem.
Jest okrggty z otworem w srodku. Posypany jest makiem,
sezamem i czamuszka, ktore nadajg mu specyficzny smak.
Najlepiej smakuje na cieplo. Bajgla mozna podawac na rozne
sposoby. Po przekrojeniu przekiada sie go np. miesem

Z gesiny, rybami wedzonymi (jesiotr, sum, pstrag), serem
kozim albo konfiturami z lokalnych owocow. Jest takze
znakomitym dodatkiem do satatek z warzyw lub owocow.

Wyrdb ten znany byt jeszcze przed wojna. Piekta go wowczas rodzina Grasinskich, kidra prowadzita w miasteczku
znang karczme i pensjonat ,Nadwislanka” (rodzinny Spichlerz przy ul. Tyszkiewicza w Kazimierzu Dolnym).

Bajgiel Kazimierski Jeremiego dzisiaj jest wyrabiany i podawany w Restauracii ,Bajgiel” w Kazimierzu Dolnym nad Wistg wediug
przepisow Julianny Grasinskiej — prababci Joanny Lenkiewicz-Koziowskiej, ktora poznata recepture dzieki swojemu ojcu — Jere-
miemu. Pieczywo serwowane jest z lokalnymi dodatkami: kozim serem, owocami, wedzonymi rybami i miesem z gesiny.
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Mus G ruszko™)

z dodatkiem
Naturalnej wanili!
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PRZETWORY
Z MOICH
OWOCOW
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Oory owocowe Z KlementowiC

Maria Figiel, Firma ,Moje Owoce”
Klementowice 346, 24-170 Kurow
WWW.mojeowoce.pl

e-mail: biuro@mojeowoce.pl



Przetwory z Moich Owoco

Sok z czarnego bzu

Sok produkowany jest wytgcznie ze swiezych i dojrzatych owocow
7 dziko rosngeych krzewow w okolicznych lasach i zagajnikach.
Owoce zbierane sg na przetomie sierpnia i wrzesnia kiedy sg
najbardziej dojrzale, czarne i Isnigce. Wiedy tez zawierajg w sobie
najwiecej cennych dla zdrowia substancji. Ekstrakt z czarnego bzu
znany jest z wlasciwosci przeciwbakteryjnych i przeciwwirusowych.
Mozna go stosowac w przypadku wszelkiego rodzaju przeziebien.

Sok wytwarzany jest metoda tradycyjng: swiezo zebrane owoce trafiajg do sokownikow gdzie razem
z cukrem podgrzewane sg parg wodna. Rozlewany jest w butelkach o pojemnosci 300 ml.

Sok z owocow bzu mozna stosowac z gorgcg herbatg ze wzgledu na jego wkasciwosci prozdrowotne
oraz niepowtarzalny aromat owocow tego dzikiego krzewu.
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Sok malinowy
wysokostodzony

Sok wyrabiany jest w rodzinnej wytwormi w Klementowicach

ze Swiezych, dojrzatych owocow malin pochodzacych z plantaci
producenta. Proces otrzymywania soku odbywa sie przy zasto-
sowaniu tradycyjnej metody. Owoce wraz z cukrem podgrzewa-
ne sg parg wodng w sokownikach. Dzieki temu maliny oddajg
swoj naturalny sok, ktory na dtugo zachowuje trwatosc i smak
letnich owocow. Sok stosuje sie do rozcienczania. Pakowany
jest w butelki 0 pojemnosci 300 ml.
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Przetwory z Moich Owocow

Mus malinowy
(bez pestek)

Mus wyrabiany jest ze swiezych malin odsgczonych z soku

i przetartych. Do tak przygotowanych owocow dodaje sie cu-
Kier (w proporcjach: 20 g cukru na 100 g malin) i pasteryzuje.
Wytworzony produkt nie zawiera zadnych konserwantow, jest
niskokaloryczny i bogaty w blonnik. Zachowuje kolor, smak

i zapach swiezych malin przez caly rok. Sprzedawany jest

w stoikach o pojemnosci 340 g.

Mus malinowy mozna stosowac do wszelkiego rodzaju stodkich
dar\, kanapek lub domowych wypiekdw. Najmtodsi chetnie wyja-
dajg go tyzkami prosto ze sfoika.

17

.‘11'4‘

i et

Malino""

T pew ik
Yrral i appet™
P F i




v

MOJE owock

p—— s —

lL% Ze é‘t!r‘:.?:...,_'l. ewrncOW .A
Sok z aronii bez dodatku

cukru i sok z aronii
wysokostodzony

Oba soki wytwarzane sg z owocow aronii pochodzgcych

z plantacji producenta w Klementowicach. Sok wyciskany jest

7 OWOCOW aronii i pasteryzowany w temperaturze 85°C.

Sok z aronii wysokostodzony powstaje poprzez dodanie jeszcze
cukru. Produkt rozlewany jest w butelkach o pojemnosci 300 mll.

18




Przetwory z Moich Owocow
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Mus gruszkowy Mus Gruszkowy
= dodaddiem

) , NSturglaej wanili
Mus gruszkowy wytwarzany jest z owocow gruszek z przy-
domowego sadu producenta oraz od lokalnych sadownikow.
Mus powstaje przez odparowanie rozdrobnionych i przetartych
owocow. Nie zawiera dodatku cukru. Wystarcza ilos¢ cukru,
ktdra jest w owocach. Do polepszenia smaku dodawana jest
naturalna wanilia i sok z wycisnietych cytryn. Mus moze mie¢
zastosowanie jako deser lub dodatek np. do nalesnikdw.

Sprzedawany jest w stoikach o pojemnosci 340 g.
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Sok z marchwi i jabtek

, . o . , ks Marchwi i Jablek
Surowiec pochodzi z rodzinnej plantacii producenta. Wyrdb Fhidaniu by
powstaje z wycisnietego soku z marchwi (50%) i soku z jablek
(509%), bez dodatku cukru. Sok jest pasteryzowany w temperatu-
rze 80°C. Do sprzedazy produkt jest rozlewany w butelkach L i
0 pojemnosci 300 ml,

Catal vty

N = bwiudy wkiling|nakn

Powidta sliwkowe

Powidta sliwkowe przygotowane sg wylgcznie ze swiezej sliwki wegierki z przydomowego sadu producenta. W procesie produkci
wydrylowane sliwki poddawane sg powolnemu odparowaniu poprzez gotowanie. Nie dodaje sie cukru.,

Wyprodukowane powidta sliwkowe zawierajg kawatki owocow. Sprzedawane sg w stoikach o pojemnosci 340 g.
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Galaretki z czarnej
| czerwonej porzeczkKi

Owoce czarej | czerwonej porzeczki wykorzystywane w pro-
dukcji galaretek pochodza z przydomowe] plantacji producenta.
Galaretki wytwarzane sg na bazie wycisnietego soku porzeczko-
wego. Do soku dodawany jest cukier. Produkt poddawany jest
pasteryzacji. Galaretka moze mie¢ zastosowanie jako deser

lub np. dodatek do grzanek. Galaretki sg sprzedawane w stoikach
0 pojemnosci 240 g.
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Oleje ttoczone na zmno powstajg w rodzinnej Olejarni
,Skarby Natury” w sposob catkowicie naturalny

— tradycyjna metodg, bez uzycia srodkow chemicznych

I konserwantow. VWyrabiane sg z surowca z wiasnego
gospodarstwa ekologicznego producenta znajdujgcego
sie w Zabtociu pod Markuszowem.

Olejarnia ,Skarby Natury” to takze atrakcja turystyczna
na szlaku Ekomuzeum Lubelszczyzny ,Zywa Tradycja”
I miejsce edukacyjne gdzie odbywajg sie m.in. pokazy
tfoczenia oleju oraz zajecia warsztatowe

(wiecej na: www.ekomuzeumlubelszczyzny.pl).




Oleje ttoczone na zimno

Olej ziotowy

Do produkcji oleju ziotowego stosowane sg nasiona takich
roslin oleistych jak: len, rzepak i Inianka oleista zwana rydzem.
Do swiezo wyttoczonego oleju dodawana jest mieszanka ziot
oraz czosnek, kidre zapewniajg wyjatkowe walory smakowe

i zdrowotne.
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Oleje ttoczone na zimno

Zestaw olejow
ttoczonych na zimno

To cztery rodzaje olejow ttoczonych z nasion nastepujgcych
roslin oleistych: (1) Inu zloto-nasiennego odmiany ,oliwin”; (2) Inu
brgzowo-nasiennego odmiany ,szafir’; (3) Inianki oleistej zwane]
rydzem oraz (4) rzepaku jarego. Oleje ttoczone sg w tempera-
turze do 50°C. Dzieki temu zachowujg pierwotne wiasciwosci
roslin i wyjgtkowy smak.

Te oleje stosuje sie powszechnie w kuchni tradycyjnej | wspotcze-
snej do poprawy walorow smakowych wielu potraw.
Majg rowniez zastosowanie w dietetyce. Oleje nalezy przechowywac w temperaturze do 10°C.
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Jolanta Mazurkiewicz, Firma ,Manufaktura Rozana’
Stara Wies 163, 24-130 Koriskowola
Www.smakirozy.pl

e-mail: manufakturarozana@wp.pl



Przetwory z ptatkow i owocow rozy oraz z roslin z rodziny
rozowatych wyrabiane sg z surowca z rodzinnegj plantacii
wiascicieli ,Manufaktury Rozanej” z okolic Konskowol.




Syrop z ptatkdw rozy

Syrop wyrabiany jest z ptatkdw rozy owocowej (Rosa rugosa)

0 rozowoczerwonych i mocno pachngcych kwiatach. Pratki rozy
zbierane sg recznie. Do platkow dodaje sie cytryne i zalewa go-
racq przegotowang woda. Po dobie uzyskany sok stodzony jest
cukrem a nastepnie gotowany i rozlewany do wysterylizowanych
butelek, szczelnie zamykany i krdtko pasteryzowany.

Gotowy do spozycia sok ma niepowtarzalny aromat kwiatowy

i stodki smak, nie zawiera zadnych sztucznych dodatkow ani
konserwantow. Mozna go stosowac jako dodatek do herbaty
albo sos do loddw, nalesnikow i réznych deserdw. Jest doskona-
ly do sporzadzania orzezwiajgcych napojow, aromatycznych nale-
wek i likierow,

28



Konfitura z owocow rozy

Konfitura produkowana jest z owocow rozy faldzistej uprawiang]
w okolicach Konskowoli. Zebrane recznie mocno dojrzate

i dobrze wybarwione owoce, po uprzednim usunieciu pestek

i wyptukaniu, gotuje sie w syropie cukrowym. Syrop z owocami
odstawia sie na 12 godzin a nastepnie smazy sie dwukrotnie
po okoto 20 minut z 12-godzinng przerwg. Aby ozywic smak
konfitury, dodawany jest sok z cytryny. Konfitura charakteryzuj
sie glebokim rozanym aromatem. Mozna jg stosowac do ciast,
paczkow, rogalikow. Konfitura zawiera duzo fatwo przyswajalne;
witaminy C. Stad skuteczna jest na przeziebienia.




Syrop z owocow rozy

Syrop wyrabiany jest z owocow rozy fatdzistej z upraw pod Kon-
skowolg. Odpowiednio przygotowane owoce rozy zalewane sg
wrzacg wodg i przez kwadrans ogrzewane w temperaturze oko-
to 85°C. Kiedy owoce zmigknag, przez geste ptdtno odcedza sie
sok. Owoce powtdrnie zalewane sg wodg zakwaszong kwasem
cytrynowym i ponownie ogrzewane okoto 10 minut. Nastepnie
Znow przez geste ploétno jest odcedzany sok z owocow. Oba
Soki nalezy polgczy¢, dodac cukier i ogrzewajac mieszac az

do rozpuszczenia cukru. Powstaje stodki, pomaranczowy syrop,
bogaty w witaminy i mineraty. Podnosi odpornosc i witalnosc
organizmu. Polecany jest w okresie wzmozonych zachorowan
jesienno-zimowych oraz zimowo-wiosennych. Doskonaty do
herbaty oraz z cieplg woda.
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Konfitura z pigwowca

Konfitura wyrabiana jest z owocow pigwowca japorskiego

(nie mylic z pigwa) — rosliny z rodziny rozowatych, kidra kwitnie
rozowo-czerwonymi kwiatami. Krzew ten rosnie w przydomowych
ogrodkach. Owoce pigwowca zbiera sie jesienig, po pierwszych
przymrozkach.

Konfiture wyrabia sie z dobrze wybarwionych owocow pigwowca.
Odpowiednio przygotowane owoce kroi sie, przeklada do naczy-
nia, przysypuje cukrem i pozostawia pod przykryciem na dobe.

Nastepnie miesza sig i dosypuje kolejng porcje cukru tak, aby za-
chowac proporcie 1,5 kg cukru na 1 kg owocow. Konfitura z pigwy nie jest pasteryzowana. Po uzyskaniu wiasciwej konsystendii
i smaku, konfitura po przetozeniu do stoiczkow przykrywana jest bibutkg namoczong w spirytusie | szczelnie zamykana zakretka.

Konfitura moze by¢ doskonatym dodatkiem do pieczywa, ciasta, herbaty i réznego rodzaju mies. Pomaga takze w utrzymaniu
odpornosci na przeziebienia przez calg zme.



SWOJSKIE
WEDLINY

" Swojskie wedliny Bronic

Maria Kruk, Masarnia M. Z. Kruk

Bronice 29, 24-150 Nateczow Sklepy firmowe:
www.swojskiewedliny.com e przy ul. Poniatowskiego 5/2 w Nateczowie (w Willi ,Cisy”)
e-mail: mzkruk@onet.pl e przy ul. Pitsudskiego 54 w Putawach (od lipca 2015 )



Lokalna masarnia w Bronicach do produkgiji wedlin wykorzystuj
mieso ze swin polskiej rasy z wiasnej hodowli. Podstawg w ich
zywieniu jest zboze takze z wlasnego gospodarstwa rolnego.
Firma zatem kontroluje proces produkcyjny od pola do stotu.
Nie jest to produkcja masowa. Proponuje prawdziwie swojskie
wyroby oparte na tradycyjnych, rodzinnych i lokalnych recepturach.

Pasztetowa Bronicka

Do jej produkgji stosuje sie mieso wieprzowe, kasze manng, cebule, jaja i przyprawy.
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Kietbasa wiejska Bronicka

Wytwarzana jest z miesa wieprzowego, peklowanego przy
uzyciu peklosoli, przyprawionego pieprzem i czosnkiem.
Kielbasa jest wedzona w tradycyjnej murowanej wedzarce,
opalanej drewnem debowym oraz olchowym,
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Bronicka kietbasa e,
szynkowa Qs

Do wyrobu kietbasy stosuje sie szynke wieprzowa, recznie
krojong i mielona. Mieso przed krojeniem jest peklowane na su-
cho (bez uzycia wody). Do niego jest dodana mieszanka przypraw.
Kietbasy sg sznurowane, wedzone w gorgcym dymie i parzone,
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Bronicki schab wedzony

Produkowany jest z jednego kawatka delikatnego schabu wie-
przowego, peklowany na mokro przy uzyciu peklosoli oraz przy-
praw liscia laurowego, ziela angielskiego i czosnku. Schab jest
wedzony w tradycyjnej murowanej wedzarce, opalanej drewnem
debowym oraz olchowym.
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Iskie wedliny

3

Smalczyk Bronicki

Wykonany jest ze stoniny i boczku wieprzowego, topionego me-
todg tradycyjna z dodatkiem cebuli, czosnku i przypraw. Znako-
micie smakuje z pieczywem.
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Kabanosy Bronickie

Do ich produkcji stosuje sie mielone migso wieprzowe.

Przed zmieleniem jest ono peklowane na sucho (bez uzycia
wody). Do migsa dodana jest mieszanka przypraw. Kietbasy
wieszane sg na kijach wedzarniczych i wedzone w gorgcym
dymie w tradycyjnej murowanej wedzarce, opalanej drewnem
debowym oraz olchowym.
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Bronicka szynka wedzona

Wytwarzana jest z jednego kawatka szynki wieprzowej, peklo-
wanej na mokro przy uzyciu peklosoli oraz przypraw — liscia
laurowego, ziela angielskiego i czosnku. Szynka jest wedzona
w tradycyjnej murowanej wedzarce, opalanej drewnem debo-
wym oraz olchowym.
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Bronicka golonka parzona

Jest wykonana z golonki wieprzowej. Z golonki usuwana jest
kosc¢. Golonke pekluje sie, naciera czosnkiem i przyprawami,
a nastepnie sznuruje, parzy i studzi. Mozna ja spozywac na
Zimno lub na goraco.
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Bronicki boczek wedzony

Wytwarzany jest z jednego kawatka boczku wieprzowego, ktory
jest wedzony w tradycyjnej murowanej wedzarce, opalanej drew-
nem debowym oraz olchowym.
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Wedliny i pieczywo wytwarzane przez GS Samopomoc Chiop-
ska” w Baranowie majg od lat swojg marke na rynku produktow
tradycyjnych. Produkowane sg wedtug tradycyjnych receptur
przekazywanych z pokolenia na pokolenie i z lokalnego surowca.

Szynka Nadwieprzanska

Wytwarzana jest metodami tradycyjnymi. Posiada tradycyjny skiad
i nazwe. Wedzonka otrzymywana jest z calej lub czesci szynki
lub fopatki wieprzowej bez kosci i skory, peklowanej, wedzonej,
a nastepnie gotowanej. Wyrob ma niepowtarzalny smak i zapach.

Chleb zytni tradycyjny

Chleb posiada tradycyjny skiad. Do jego produkcji uzywa sie tylko maki zytnigj, wody i soli. Dawniej chleb byt pieczony przez
gospodynie w domowych piecach chlebowych. Bochenki tego chleba majg podiuzng forme i kwadratowy przekroj. Skorka jest
lekko popekana, brazowego koloru, a migkisz o rownomiernym zabarwieniu. Produkt ma przyjemny smak bedacy kompozycja
maki zytniej, kwasu mlekowego i soli,
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Urszula Wojda, ,Alkierz”

Sniadéwka 100, 24-105 Barandw
www.alkierz.eu e-mail: urszula.wojda@alkierz.eu
tel. +48 792 942 916



W Alkierzu chleby i ciasta sg wyrabiane z produktow pochodza-
cych z wlasnego gospodarstwa producenta, wedtug dawnych
receptur rodzinnych. Piec chlebowy opalany drewnem nadaje
wyrobom niepowtarzalny smak i aromat. Do charakterystycz-
nych wyrobow Alkierza naleza: chleb sniadowski, chleb zytni
zdrowy z Alkierza, bucht drozdzowy z Alkierza, piernik z miodu
rumienionego i jaglak lubelski.

Chleb sniadowski

Do wypieku tego chleba stosuje sie: make pszenng, make zytnia,
drozdze i s6l. Maka wyrabiana jest ze zbdz uprawianych we wias-
nym gospodarstwie. Przygotowane i odpowiednio wyrosniete
clasto wkiada sie do brytfanek i wygladza rekami zmoczonymi

w wodzie. Nastepnie smaruje sie je ubitym jajkiem i wkiada

do pieca. Gotowe pachngce pieczywo doskonale smakuje

np. z miodem i mlekiem.
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Janowiecki zamek z ciasta

PPH. ,REYPOL Sp z 0.0. w Janowcu Dostepnosc produktu w Domu Chleba

ul. Spdotdzielcza 5, 24-123 Janowiec przy ul. Rynek 12 w Janowcu
www.reypol.com.pl www.janowiec.serokomla.com.pl

e-mail; reypol@reypol.com.pl e-mail; serokomla@janowiec.serokomla.com.pl



Janowiecki zamek z ciasta jako produkt lokalny jest pa-
migtkg turystyczna. Swoim ksztattem i forma przedstawia
zamek, dawng siedzibe rodu Firlejow — najwiekszg atrakcje
turystyczng Janowca nad Wistg. Wytwarzany jest przez
Spotke ,BEYPOL” w Piekamni ,Pod Zamkiem” w piecach
chlebowych wedtug tradycyjnych receptur.

Produkt jest wykonany z ciasta drozdzowego (maka pszen-
na, woda, cukier, sol, margaryna, drozdze) bez dodatkow

I polepszaczy. Gotowe ciasto formuje sie na ksztalt zamku,
dbajac o kazdy detal, a nastepnie trafia ono do pieca.

Po wypieczeniu wyrob pakowany jest do ozdobnej folii.
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/ OKOLIC
NAtECZOWA

MIODY

Miody pszc
z okolic Nateczowa

Adam Boguta, ,Pasieka wedrowna”

Kolonia Bochotnica 16F/4, 24-150 Nateczow
e-mail: boguta.adam@wp.pl

tel.: +48 506 18 77 96 lub 509 49 17 28

,Pasieki wedrownej”



Miod malinowy

Miod pochodzi z pasiek, ktdre sg rozmieszczone pod Nate-
czowem. Pszczoly zbierajg nektar z okolicznych plantacji malin.
Miod ma barwe ziocistg, po skrystalizowaniu jasnieje do biatosci.
W smaku jest tfagodny, lekko kwaskowaty, o lekkim zapachu
malin. Miod rozlewany jest w stoiki o pojemnosci: 1,3 kg; 0,5 kg
oraz 0,25 kg, na ktorych jest etykieta oraz banderola zabezpie-
czajgca wskazujgca pochodzenie miodu.

Midd malinowy posiada walory zdrowotne. Dziala rozgrzewajaco
i przeciwgorgczkowo. Stosowany jest rowniez w schorzeniach
gomych drog oddechowych, przeziebieniach i niezycie zotadka.
Polecany jest takze przy niedokrwistosci i jako lek przeciwmiaz-
dzycowy.
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Miody z okolic Nateczowa

Midd rzepakowy kremowany

To jeden z pierwszych mioddw, kitdre pszczoty przynosza po zimie
do pasieki. Pszczoty zbierajg nektar z roslin rzepaku z okolic Nate-
czowa w maju. Miod rzepakowy w stanie plynnym jest bezbarwny
lub ma kolor stormkowy. Po skrystalizowaniu (kilka dni po miodobra-
niu) staje sie biaty lub kremowy. Midd rzepakowy jest miodem bar-
dzo stodkim o silnym zapachu przypominajgcym kwitngey rzepak.

Miod rzepakowy po procesie kremowania posiada gtadkag
konsystencije, idealng ,do smarowania’, podobng do kremow
czekoladowych dla dzieci,
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Polecany jest zwtaszcza w schorzeniach uktadu krgzenia, niewydolnosci miesnia sercowego,
dusznicy sercowej, miazdzycy, obniza cisnienie tetnicze krwi oraz wyrownuje niedobory potasu
w organizmie. Zalecany jest osobom wymagajgcym wzmaocnienia, po ciezkiej pracy fizycznej
i wysitku intelektualnym.
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Miod lipowy

Do tego miodu nektar jest zbierany przez pszczoty z drzew
lipowych parku zdrojowego w Nateczowie i z okolic. Jest on
uwazany jest za jeden z najlepszych odmianowych miodow
nektarowych. Midd lipowy w stanie ptynnym ma barwe od
zielonkawozotte] do oliwkowej po skrystalizowaniu zmienia
zabarwienie na biatozdte do Ztocistozottego. Pod wzgledem
konsystencji i barwy midd lipowy w stanie ptynnym przypomina
olej rycynowy. W wyniku krystalizacji przyjmuje postac drobno- -~
ziarnisty, w smaku jest on dosc¢ ostry, czesto lekko gorzkawy:.

Miod lipowy posiada siine wiasciwosci antybiotyczne. Obniza gorgczke, pomaga w leczeniu grypy, przeziebienia, kaszlu, kataru,
schorzen oskrzeli, zapaler zatok oraz drog oddechowych. Dziala antyseptycznie, przeciwskurczowo, napotnie, wykrztusnie
i uspokajajgco zwilaszcza w stanach ostabienia organizmu.
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Miod wielokwiatowy

Miod ten wytwarzany jest z nektaru roslin kwitngcych na wiosne
w Kazimierskim Parku Krajobrazowym. Jest jasny i stodki. Jego
gleboki aromat i niepowtarzalny smak odzwierciedlajg roznorod-
nosc i bogactwo roslinnosci z okolic Kazimierza Dolnego. Midd
wielokwiatowy z nektaru roslin jesiennych ma ciemniejszg barwe
i bardziej gorzki smak.

Miod wielokwiatowy ze wzgledu na duzg zawartos¢ cukrow prostych jest tatwo przyswajalny przez organizm. Zawiera odpowied-
nig dla cztowieka ilosc pierwiastkow i enzymow korzystnie wptywajgcych na przemiane materii i zwiekszenie odpornosci. Miod
wielokwiatowy to naturalny antybiotyk — hamuje badz niszczy rozwadj bakterii, grzybow, wirusow, pierwotniakow, paciorkowcow.

Miod lipowy
Powstaje z nektaru wysokigj jakosci i czystosci zbieranego przez pszczoly z drzew lipowych, kidre porastajg liczne wawozy lessowe
w Kazimierskim Parku Krajobrazowym.




PIEROGI
| LEMIESZKA
/ ROZANNY

Izabella i Marek Oprzanscy

Pensjonat i Restauracja ,Rozanna”

ul. 3-go Maja 2, 24-160 Wawolnica
www.rozanna.pl, e-mail: info@rozanna.pl




Restauracja ,Rozanna” w karcie dan serwuje takze kilka cer-
tyfikowanych produktow lokalnych: lemieszke, pierogi z bobu,
pierogi z karpia oraz barszcz z wisni. Sg to potrawy proste i tanie
w przygotowaniu. Dawniej byty bardzo populare zwtaszcza
w okresie letnim w nadwislanskich wioskach na Lubelszczyznie.

Pierogi z bobu

Specyfikg tego dania jest farsz skladajacy sie z ugotowanego bobu, cebuli, smalcu, boczku i przypraw. Po zmieleniu wszystkich
sktadnikow, przygotowany farsz doprawiany jest solg i pieprzem. Pierogi podaje sie z omastg ze stoniny i smazonej cebuli,
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Pierogi I lemieszka z Rozanny

Lemieszka zwana prazuchag
lub fusia

To potrawa skiadajgca sie tylko z trzech skifadnikow: ziemnia-
kow, maki i cebuli. Sposob jej przyrzadzania jest prosty. Obrane
ziemniaki gotuje sie w osolonej wodzie. Nastepnie dosypuje sie
do nich maki i gotuje na wolnym ogniu. Po zdjeciu z ognia ziem-
niaki wraz z maka ubija sie az powstanie z nich gladka, jednolita
masa. Podang lemieszke nalezy okrasic skwarkami z cebulka.
Wysmienicie smakuje z zimnym mlekiem, maslankg lub zsiadtym
miekiem. Smacznym dodatkiem jest takze kiszony ogorek.
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Pierogi z karpia

Ciasto do pierogow przyrzadzane jest z maki, wody, jaj i masta.
Nadzienie zas sktada sie z: karpia (bez skory i osci), butki, mleka
i warzyw (cebuli, czosnku i natki pietruszki). Przygotowane piero-
gi polewa sie omastg ze sfoniny i smazonej cebuli, a w okresie
grzybowym np. sosem borowikowym.
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GOLABK]

Artur Mejlumyan, Bar ,Ararat”
ul. 1-go Maja 1, 24-150 Nateczow
tel.. +48 607 437 337 lub 663 776 977



NiNOQgron

.

Gotabki w lisciach winogron

Ta potrawa jest serwowana w ormianskiej knajoce ,Ararat” w Nate-
czowie. Prowadzi jg rodowity Ormianin, ktdry mieszka w tym mia-
steczku od ponad 20 lat. Oprocz réznych dan ormianskich mozna
tu zjes¢ takze dolme — gotgbka zawianego w lisciach winogron.

Nadzienie dolmy przygotowuje sie z miesa wieprzowego i wo- ;
towego, cebuli, estragonu, natki pietruszki, kaszy jeczmiennegj, czosnku, ostrej papryki, pomidorow, czabru i bazyli. Swieze liscie
winogron przed uzyciem zalewane sg wrzatkiem na okoto pot godziny. Liscie konserwowe wystarczy przemyc¢ pod biezacg woda.

Na kazdym lisciu kladzie sie kulke farszu i zawija w koperte, tak jak tradycyjne golgbki. Przygotowang dolme ukiada sie ciasno w garnku,
zalewa wodg i gotuje przez okoto 40 minut od momentu zagotowania sie wody.

Dolme podaje sie z sosem, np. pomidorowym, koperkowym czy grzybowym. Niezwykly smak i aromat zapewniajg liscie winogron.
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Z DOLINY SZKEA

ZIOEA

Ziota 76 Stacji Badawczej ,Dolina Sszd
w Keble

Tomasz Falba, Stacja Badawcza Ekologii, Klimatu

| Dziedzictwa Kulturowego Subregionu ,Dolina Szkia”
Kebto 26, 24-160 Wawolnica

tel. +48 506 140 076, e-mail: lukasfalba@o?2.pl



Stacja Badawcza Ekologii, Klimatu i Dziedzictwa Kulturowego
Subregionu ,Dolina Szkia” w Keble ma w swojej ofercie kilka
certyfikowanych produktow lokalnych. Sg one wytwarzane

z lokalnych surowcow.

Ziota suszone
z ,Doliny Szkia”

Mozna je naby¢ w przezroczystych paczuszkach opatrzonych

logo gospodarstwa ekologicznego. Czesto sg to kompozycje kilkudziesieciu roznych ziot takich jak np.: perz, pokrzywa, migta, mali-
na, jezyna, nagietek lekarski, szczypiorek czosnkowy, babka lancetowata, listek stonecznika, skrzyp polny, skrzyp lesny, bez czamy,
jarzebina, porzeczka czarna, porzeczka czerwona, porzeczka biala, morwa biata i czama.

Ziota zbierane sg w gospodarstwie ekologicznym wiasciciela i najblizszej okolicy, nastepnie podlegaja recznej obrobce, myciu i natu-
ralnemu suszeniu. Majg one zastosowanie jako srodek uzupetiajgcy pozywienie, srodek smakowy lub zdrowotny.
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Miniatur akvv'arelovva

(; ALER‘A I

Gospodarstwo agroturystyczne ,Pod Lipami” jest nie tylko obiektem noc-
legowym, ale takze miejsce gdzie odbywajg sie m.in. warsztaty i plenery
malarskie, wystawa archiwalnej prasy i starych ptyt gramofonowych.

Miniatura akwarelowa

Miniatura akwarelowa to pamiagtka turystyczna w postaci obrazu

0 niewielkich rozmiarach wykonanego na papierze w technice akwarelowe).
Tematem jest gtownie architektura swiecka i sakralna oraz pejzaze przed-
stawiajgce walory przyrodniczo-krajobrazowe trojkata turystycznego
Kazimierz Dolny — Nateczow — Putawy.
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Przedmioty uzytkowe z wikliny

Mariusz Baryczka

ul. Klonowa 10, Gora Putawska

24-100 Putawy

tel. +48 608 857 052, e-mail: mariusz1177@op.pl



Mariusz Baryczka zajmuje sie wikliniarstwem od blisko 20 lat.
Jest artystg ludowym zrzeszonym w Stowarzyszeniu Twor-
cow Ludowych w Lublinie i w Klubie Tworcow Ludowych

w Putawach. Kontynuuje tradycje szkoly plecionkarstwa

o profilu wikliniarskim w Kazimierzu Dolnym.

Wyrabia przedmioty uzytkowe z wikliny oraz prowadzi warsztaty
plecionkarskie. Wsrod tych wyrobow sg certyfikowane produk-
ty lokalne takie jak: tacki, kosze na zakupy czy kwiaty z wikliny.

Wiklina pozyskiwana jest z plantacji. Przygotowuje sie jg przez
wygotowanie. Dzieki temu uzyskuje kolor ceglastoczerwony.
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~Palmy wielkanocne, kompozycie

Z suszonych kwiatow polnych i tradycyjne
chodniki z ,Siedliska R/Ia’rgorzaty”

Matgorzata i Ryszard Urbanowie, ,Siedlisko Matgorzaty”
Cholewianka 7A, 24-120 Kazimierz Dolny
www.siedliskomalgorzaty.pl, e-mail: urbanmalgorzata@tlen.pl




,Sledlisko Matgorzaty” zanim stato sie znang atrakcjg tu-
rystyczng i zagrodg edukacyjng w ramach Ekomuzeum
Lubelszczyzny ,Zywa Tradycja”, najpierw zastyneto z trady-
cyjnego rekodzieta. Jego autorkg jest Matgorzata Urban,
tworczyni ludowa, zrzeszona w Stowarzyszeniu Tworcow
Ludowych w Lublinie i w Klubie Tworcow Ludowych

w Kazimierzu Dolnym.
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Rekodzieto z Siedliska Matgorzaty

Maltgorzata Urban specjalizuje sie w wytwarzaniu tradycyj-
nych palm wielkanocnych charakterystycznych dla regionu
lubelskiego i kontynuuje te tradycje rodzinng od trzech po-
kolen. Wykonuie je z roslin uprawianych we wiasnym gos-
podarstwie oraz z traw, polnych kwiatow i ziot. Swojg twor-
CzOSC wzbogacita o wiasne stylizacje — bukiety dekoracyjne.




Tkactwo tradycyjne jest nowa pasjg p. Malgorzaty i jej
meza Ryszarda. Pracujg na warsztatach tkackich dawniej
uzywanych na lubelskiej wsi. Do tkania chodnikow pasia-
kow zwanych tez szmaciakami lub gatganiarzami wykorzy-
stujg scinki z roznokolorowych materiatow, wetne owczg
oraz widczke. Wykonane prace majg zastosowanie jako
dekoracje wnetrz, nakrycie na tozka lub fotele.
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Obrazy na desce, recznle malowane
bombki, porcelana i ceramika
Zz motywami architektury lokalne

Piotr Bednarczyk, ,PasjaArt — rekodzieto artystyczne”
ul. 1-go Maja 12, 24-150 Nateczow
www.facebook.com/pasjaartnaleczow

e-mail: pasjaart12@gmail.com



Malowane bombki na choinke powstajg z przezroczystych
szklanych bombek, dmuchanych tradycyjng metodg, wyt-
warzanych przez polskich producentow. Bombki malowane
s nietoksycznymi farbami akrylowymi a nastepnie powle-
kane lakierem akrylowym. Prace te prezentujg zabytkowa
architekture subregionu trojkata turystycznego Nateczow
— Kazimierz Dolny — Putawy.
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Jednym z produktow lokalnych w kategorii pamigtka tury-
styczna jest malowana porcelana i ceramika. Prace wyko-
nane sg na porcelanie i ceramice polskich producentow
(Chodziez, Cmieldw, Lubiana). Do malowania wzorow autor
uzywa nietoksycznych farb akrylowych, przeznaczonych do
kontaktu z zywnoscig. Po malowaniu porcelana jest wygrze-
wana przez kika godzin w temperaturze 180°C. Prace majg
charakter uzytkowy. Stuzg jako serwis do kawy lub herbaty.
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Obrazy na desce z motywem starego Zyda na kazimier-
skim rynku sg malowane farbami akrylowymi na desce z

drzewa lisciastego (olcha, dgb lub brzoza) i nastepnie po-

wlekane lakierem akrylowym. Przedstawiajg na pierwszym
planie postac Zyda stojgcego na rynku gtownym

w Kazimierzu Dolnym, a w tle zabytkowe obiekty.

Autorem tych produktow jest Piotr Bednarczyk, czionek
Klubu Tworcow Ludowych w Kazimierzu Dolnym.
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KOLEKCJA
NALECZOWSKA

"Kolekgié nareczowska”
Szkoty Ziemianek

Klub Rekodzieta ,Ziemianka’, Naleczowski Osrodek Kultury
ul. Lipowa 6, 24-150 Nateczow

www.ziemianki.pltl, e-mail: m-monika@wp.pl

tel. +48 502 432 782



Panie zrzeszone w Klubie Rekodziefa ,Ziemianka” w Nate-
czowie od kilkunastu lat zajmujg sie haftowaniem weadtug
lokalnych wzordw sprzed ponad 100 lat wypracowanych
przez Szkote Ziemianek funkcjonujgcg w Nateczowie w la-
tach 1908-1936. Wzory te tworzg tzw. ,Kolekcje nateczow-
skg” prezentujgc m.in. lokalne kwiaty i kulture regionui.

,Kolekcja nateczowska” sktada sie z szesciu czesci. Pierw-
sza nazywa sie ,Rozana’, tworzy ja. serwetka wykonana
haftem richelieu, poduszka z petng rozg wykonana haftem
pfaskim, serweta z motywem dzikiej rozy wyszywana scie-
giem sznureczkowym i pfaskim, obrus z motywem todyg
rozanych wykonany haftem sznureczkowym i ptaskim oraz
bieznik z rézg makatkowa.

75



Czes¢ druga kolekgaji to ,Kwiaty polskie”. Oparta jest na motywach
jedenastu kwiatow, m.in.: makdw, chabrow, bratkdw, dalii, marge-
rytek i gozdzikow.

Czesc trzeci sktada sie z 17 prac, kidre majg forme kompozy-
cji 0 ksztattach geometrycznych przypominajgcych malarstwo
futurystyczne. Niektore z nich wykonane sg rzadko uprawianym
haftem patyczkowym i petelkowym.




Czesc¢ czwarta ,Makaty” obejmuje pie¢ prac wyszywanych na
szarym Inie widczka lub mouling.

Pigta czesc¢ pn. ,Piekna nasza Polska cata” prezentuje na bialym
Inie wzory ilustrujgce urode i bogactwo polskiej kultury regionalne;.
Wreszcie ostatnia czesc wyrdznia sie wspdiczesna stylizacjg

i interpretacja dawnych wzorow i sktada sie z serwet wyhaftowa-
nych na kolorowym Inie.
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RZEZBY
W DREWNIE

Ryszard Wrdtniak
ul. Gory 7, 24-120 Kazimierz Dolny
tel. +48 663 376 652



Ryszard Wrdtniak z Kazimierza Dolnego jako tworca ludowy specjalizuje
sie w rzezbie w drewnie. Wsrdd swoich prac ma kilka certyfikowanych pro-
duktow lokalnych. Nalezg do nich nastgpuigce rzezby wykonane z drzewa
lipowego: ,Zyd Kazimierski”, ,Frasobliwy”, ,Kazimierski kogut”, ,Ptaki nadwi-
slanskie” i ,Kapela ludowa — kazimierskie grajki”.

Do tworczosci inspiruie go miejsce, dziedzictwo historyczne i spotecznosc lo-
kalna, w ktdrej mieszka. Kolekcja kazimierskich grajikow powstala za sprawg Fe-
stiwalu Kapel i Spiewakow Ludowych, ktory co roku przez kika dni rozlbrzmie-
wa w Kazimierzu Dolnym. Spod dtuta mistrza wyfruwajg” kolorowe drewniane
ptaszki jako wyraz zauroczenia nadwislarska przyroda. A postaci Zyda czy
chiopa to konkretne przyktady przedstawicieli kazimierskiej spotecznosc.

Rzezby Ryszarda Wrdtniaka cechuje precyzja i dbatosc o detal, sg kupo-
wane przez turystow krajowych i zagranicznych.
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Garncarstwo z Baranowa:
dziezka | gwizdek-ptaszek

Wiadystaw Jerzy Masny
ul. Blotna 14, 24-105 Barandw
tel. +48 783 2565 930



Garncarstwo w Baranowie nad Wieprzem ma swoje kilku-
setletnie tradycje. Do dawnych lokalnych mistrzow nawigzuje
w swojej tworczosci Wiadystaw Magny, jedyny obecnie
gamcarz w Baranowie. Charakterystycznymi wyrobami ba-
ranowskimi z gliny sg m.in.: dziezka i gwizdek-ptaszek, ktdre
obecnie mogg by¢ ciekawymi pamigtkami turystycznymi.

Dziezka to gliniany garnek bez ucha. Najczesciej ma on po-
jemnosc 1 lub 2 I. Dawnigj stuzyt do przechowywania mleka
lub innych produktow ptynnych a takze do gotowania.

Gwizdek-ptaszek nalezy do najstarszych wyrobow garncar-
skich.
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Tkactwo Iudowe Z Borysovva

Krystyna Nakonieczna:
Borysow 108, 24-103 Zyrzyn
tel. +48 81 88 146 11



Borysow jest jedng z nielicznych migjscowosci na Lu-
belszczyznie gdzie sg wcigz zywe od pokolen tradycje
tkackie. Dzigje sie tak dzieki aktywnosci Krystyny Na-
koniecznej, mistrzyni tkania tradycyjnego z Borysowa,
czonkini Stowarzyszenia Tworcow Ludowych w Lublinie.

Pani Krystyna prowadzi Izbe tkacka w Borysowie gdzie
organizuje szkolenia i warsztaty dia mieszkancow, turystow
I przysztych tkaczy. Zajmuie sie takze tkaniem. Wykonuje
m.in. tradycyjne chodniki-pasiaki, zapaski i narzuty.



ISBN 978-83-63571-10-8



